
 

  

 

 

 

ZUM STARTEN 
 

Lauwarmer Innerschweizer Brie mit Röstzwiebeln 

auf Gemüsestreifen an Kräuter-Gewürzöl  12.50 
 

Tagessuppe mit Kräuter Pagnol-Brot  9.50 
 

Kleiner frischer Salat an Haus-Dressing  9.50      
 

Grosser Salat mit geräucherter Ürner Forelle,                                  

ganz serviert !!!... mit Hausmayo  39.-   

 

FÜR DIE KIDS  
 

Kinderrisotto  14.-    
 

Kinder Poulet-Knusperli mit Pommes Frites  17.- 
 

Kinder Egli-Knusperli mit Pommes Frites  19.- 
 

Pommes Frites  9.50 
 
 
 

Herkunft: 
Albeli/Felchen/Hecht: Ürnersee      Forellen/Lachsforellen: Fischerei Baumann, Uri                                                                            

Rind/Kalb/Schwein: CH    Poulet: NL    Brot: CH    Egli Knusperli: DE, FAO 04,05,27               

Sie sind Allergiker? Unsere Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft                                       

über die in den Gerichten enthaltenen Lebensmittel, bitte unbedingt melden 

 

 

 

 

 



 

 
SASHIMI DER EXTRAKLASSE 

…als Vorspeise für zwei oder als Hauptgang, 180 gr. 
 

Rohes TOP Lachsforellenfilet von der Fischerei Baumann aus der 

Region an Zitronenöl, Maggia Pfeffer und Salz Flocken  39.-   
 

...möchten Sie dazu noch etwas Pommes oder Risotto  + 6.-   

 

ÜRNER FORELLE   
…nur ganz serviert !!   

 

Geräucherte ganze Forelle aus der Region nach ‘’Fischli Style’’              

an schmackhaftem Eierschwämmli-Kräuter Sud, Risotto  46.-  
 

 

AUCH NOCH VOM WASSER 
 

Der TAGES-FISCH…nach Lust und Laune vom Chef zubereitet        
 

Würfel vom edlen Urnersee Hecht mit Gemüsestreifen an 

Gewürzöl und Weisswein auf Risotto…es hat wenn’s hat…  46.- 
 

Grosser Salat mit gebratenem Tagesfisch an Haus-Dressing  37.-  
 

Egli-Knusperli im Bierteig mit Salat, Hausmayonnaise  34.50 
 

Egli-Knusperli im Bierteig mit Pommes, Hausmayonnaise  34.50 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

TOP TARTARE    
…als Vorspeise für zwei oder als Hauptgang, 160 gr. 

 

Handgehacktes erstklassiges Schweizer Rinds-Filet, nach 

Daniele’s Geschmack frisch mariniert mit dies und das…  39.-    
 

...möchten Sie dazu noch etwas Pommes oder Risotto  + 6.-   

 
AUCH NOCH VOM LAND 

 

Der TAGES-SPEZIAL nach Lust und Laune vom Chef        
 

Würfel vom Schweizer Rindsfilet an rassiger                                                        

rote Curry-Gemüse Rahmsauce mit Risotto  45.- 
 

Poulet-Knusperli im Backteig mit Pommes, Hausmayonnaise  29.50 
 

Poulet-Knusperli im Backteig mit Salat, Hausmayonnaise  29.50 
 

Spiessli vom Schweizer Rindsfilet 160 gr. an Chimichurri    

auf Risotto, hausgemachtes Dörrtomaten Chutney  45.- 
 

Risotto mit schmelzendem Innerschweizer Brie an Gewürzöl  28.- 
 

 

!! LIEBE GÄSTE, WIR SERVIEREN                           

KEINE KLEINEREN PORTIONEN !! 
 

! 

 



 

FÜR DIE SÜSSEN 
 

 

Erdbeertörtli an Vanille-Mascarpone Créme  9.50 
 

Lauwarmer Schokokuchen vom Mami  9.-  …mit Glace + 3.50 
 

Hausgemachtes Panna Cotta mit Mangosauce und Erdbeeren  12.- 
 

Feiner Tessiner Mandelkuchen  9.-  …mit Glace + 3.50 
 

Lauwarmer Erdbeer-Gratin mit Vanilleglace  14.- 
 

    
 

EN CHUGELE MIT… 8.50 
Vanilleglace mit Nusslikör oder Mangosorbet mit Absinth    

 

AFFOGATO 8.50 
Eine Kugel Vanilleglace mit Espresso 

 

COUPE ROMANOFF  14.- 
Vanilleglace mit Erdbeeren, Erdbeerpüree und Schlagrahm 

 

COUPE DÄNEMARK  12.- 
Vanilleglace mit Schokosauce und Schlagrahm 

 

COUPE BAUEN  12.- 
Vanille-, Schoko-, Moccaglace mit Schokosauce und Schlagrahm 

 

COUPE MANGO  13.- 
Mangosorbet und Vanilleglace mit Mangosauce und Schlagrahm 

 

COUPE KAFI  14.- 
Mocca- und Vanilleglace mit Espresso und Schlagrahm 

 

COUPE KARAMEL 12.- 
Vanilleglace mit Karamelsauce und Schlagrahm 

 

Glace Sorten: Schoko, Vanille, Mocca, Mangosorbet 

1 Kugel: 4.50   2 Kugeln: 8.-       Schlagrahm: 1.50 


